Een kijkje In de toekomst van
bedrijfscatering met de kansen
voor de AF S E concepten




De life style van de 21e eeuw heeft geleid tot de
ontwikkeling van bedrijfskantines, waarbij kwaliteit
en snelheid centraal staan. Als dat goed wordt
uitgevoerd Is dat in het belang van zowel het bedrijf
als van de werknemer / consument!




Echter, wie kan het zich nog permitteren...?
Gewoon een eenvoudige keuken...




| aten we eens een voorbeeld nemen:




Investering keuken apparatuur




Overige kosten voor 5 jaar




Opbrengsten

Restschuld na 5 jaar
-194.280,00 €




Conclusies

Om rendabel vanuit een traditionele keuken
8 uur cateringservice per dag te kunnen
verlenen praten we over bedrijven vanaf
minimaal 250 werknemers!!




Laten we deze situatie nu eens bekijken
vanuit het A F S E Catering Concept...




24 uur per dag!!




Opbrengsten, zoals reeds gezien, echter...

Positief resultaat na5jaar 66.300,00 €




Conclusies:




10 medewerkers

24 uur per dag




Opbrengst:

Positief resultaat na 5 jaar 1.450,00 €




Vergelijking:

250 medewerkers om 10 medewerkers om
8 uur 24 uur
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Zoals het bedrijf Vitcho Traiteur het
aanpakt in Frankrijk...
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Of Dietz in Duitsland...

GENUSSMENUES

FRISCH UND KOSTLICH!

GENUSSMENUES

FRISCH UND KOSTLICH!

DER INNOVATIVE MENUEAUTOMAT
FUR FRISCHE UND HOCHWERTIGE GERICHTE




Welke bedrijven kunnen hier hun
voordeel mee doen? In Nederland.:




9K°
Denk aan alle werkplekken vanaf 10 medewerkers!! 5

Hotels, Tankstations, Ziekenhuizen, Scholen, Universiteiten,
Bedrijfskantines, Bankgebouwen, Politiestations, Kantoren ,
Gemeentehuizen, Brandweerkazernes, etc.




%s%
Kunnen we al deze mensen de kans geven om 24 uur |
per dag te kunnen genieten van een lekkere warme cg,
maaltild ? Vanaf nu is dat mogelijk en rendabel! |




In waarschijnlijk het kleinste, meest
hygiénische en absoluut rendabele
24 uurs restaurant van de toekomst !
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= ‘ ZORICHER ART SCHASCHLIKRAGOUY LINSEN UND SPATZLE




